Sawnder Str. 105 tn 33106 Paderborn
Tel. 05254/933#78 Fax. 05254/933782
www.alt-engingermuehle,oe

e-mail: info@alt-engingermuenle.de

Mewnit- und Buffetvorschliige 2019

Fiar thre Familien- oder Betriebsfeler,
Geschiiftsessen oder Treffen mit Freunden und Belkannten
finden Ste in unserem. Lokal den passenden Rahwmen.

Schiwn, dass Ste uns bel der Planung threr Felerlichieeit berficksichtigen.
pamit Ste sich elnen ersten Elndruck Uber unsere kulinarischen
Mbglichkeiten verschaffen, haben wir auf den folgenden Seiten einige
Menii- und Buffetvorschlige
zusammengestellt, Selbstverstiindlich unterbreiten wiv thnen auch einen
auf thre Veranstaltung und Geschmack zugeschnittenen Vorschlag,

Vereinbaren Ste doch einfach elnen Termin fitr eln persbunliches Gesprieh.
Wir freuen uns auf thren Besuch.
Fawdilie wahden

unsere Offinungszetten mit warmer Kiiche:
Mowtag - Freitag: 15.00 - 22,00 Uhr (lm Winter ab 17#.00 Uhr)
Samstag: 11,30 - 22.00 Uhr
Sonwntag: 9.00 - 11.30 Whr Frithstitcksbuffet
ab 12.00 Uhr durchgehend Kitche bis 22.00 Uhr
Kein Ruhetag
(fitr Felerlichkeiten gelten gesonderte Offnungszeiten)
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Zum Ewmpfang:
Flammkuchen-Auswahl wmit:
SJMihlen-Flammkuchen” , Elsiisser Flammkuchen
und Bayrischer Flammkuchen

A Tisch senviert:
Kraftbrithe vom. Kikok-Hithnehen
wmit Pfannkuchenstrelfen

Am Buffet:
Flschplatte mit Riucherlachs, Forellenfilet,
Pleffermakrelen uno Matjesfilet
Kalte Platte mit Mini-schnitzelehen und -Frikadellen,

Spargel- uno Roastbeefrbllehen
ek

Salatbuffet

Aotk

Baguetteauswahl mit Kriuterquark,
Kriuterbutter uno Butter
ek
Hauptgerichte:

Gegrilite Medaillons von Rind, Schwein und Hithnehenbrust
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Filets von der Regenbogenforelle
mit Pumpernickellkruste und Weibweinsauce
genmiiseauswahl
Gebratene Drillinge und Nudeln
ek
Dessert:
westflilische Hervencreme mit Kirschen

Gebackene Apfelringe mit vanillesauce
FeAk

42€ Ppro Person
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A”';;'f ¢ Mediterranes Buffet

Aw Tisch senviert:
ttallenische Gembisesuppe ,Minestrone’

A Baffet:

Vorspelsen:

Spanische Tapas:
Serranoschinken mit gegrillter wassermelone
Mawnchego-Kise, Oliven und getrocknete Tomaten
tn Sherry eingelegte Champignons
Datteln und Aprikosen b Speckmantel
Hackbillchen tn Tomatensauce, Tortilla
ek

Salatbuffet

Aotk

Baguetteauswahl mit olivensl,

Towmaten~ und Olivenpesto
Ak

Hauptgerichte:
Souvia lQ’L—SP’LdSe Vo Schwelin
mit Tzaitzikl wnd Rosmarinkartoffeln
Gegrillte Filets vow der Dorade mit Tomatenreis
auocchipfanne mit Kirschtomaten,
Pesto, Parmesan unol Rucola
ek
Dessert:
Griechischer Joghurt
mit Lavendel, Honlg uno Nitssen
Mallorquinischer Mandelkuchen

29 € prop Person
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Al Baffet:
Vorspeisen:
rartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat
Schwarzer Linsensalat

Kirschtomaten-Mozzarella mit Pesto
Salatbuffet mit oliven, Hirtenkise uno Thunfisch
Feek

Baguetteauswahl wmit Kriuterbutter und Aloll
ek
Hauptgerichte:

Rinderstenks, Schweinenacken und Kikok-Hithnchenkeulen
bn verschiedenen Marinaden
Lachspiickehen mit Olivensl, Zitrone und Kritutern
Scampi-Spiebe
twm Ofen gebackener Hirtenkise mit Knoblauch,
Towmaten, Paprika und Zucchint
Halloumi-Grillkiise
Mini-Kartoffeln in der Schale wmit Krliuterquark
Pomes Frites
verschiedene Dips und Saucen
Aotk
Dessert:
Holunolerblittenmousse mit Brombeersauce
Salat von frischen Fritchten
mit Minze

42 € Pro Person
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Miile "

Aw Tlsch senviert:

SHochzeitssuppe”
Rinderikraftbrithe mit Markklsbehen, Eierstich,
qemisestretfen und Nudelin

A Baffet:

Vorspelsemn:

Fischplatte wmit verschiedenen Riucherfischen,
Honlg-Senf-Sauce und Sahnemeerrettich
Krabbensalat mit frischer Ananas unst Cocktailsauce
Mozzarella wit Kirschtomaten und Pesto
Z.artes Roastbeef mit Remouladensauce

Schinkenauswahl mit Melone
Heokeok

Salatbuffet

Aotk

Baguetteauswahl

mit Butter und Kriiuterquark
Feek

Hauptgerichte:
Schweinemedaillons mit Preiselbeerkruste und Rahmsauce
Kalbsbraten wmit Thymiansauce
Filets von der Scholle mit Speck- und Zwiebelwitr{eln
Marktgemitse
Schwenkkartoffeln uno Sphtzle
ek
Dessert:
Mousse au chocolat
Parfait von waldbeeren und Himbeergeist

45 £ pro Person
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A Bidffet:

Vorspeisen:
Spargelrbllchen, gefillte Eter,
Krabbencocktail, Rollmops und Brathering,
Heringssalat mit Roter Bete
Mett- und Kiseigel
ek
Geflitgelsalat, Teufelsalat,
Nudelsalat und Kartoffelsalat

Paprikasalat mit qurke, Schafskiise und oOliven
Feosdoske

Baguetteauswahl
mit Butter und Kriiuterguark
ek
Hauptgerichte:
Kleine Hithnehenschnitzel
mit Champlgnon- und Paprikasauce
Ofenfrischer Backschinken mit Honlgkruste
Allgliver Kisesplitzle mit Ristzwiecbeln
Kartoffelgratin und Kroketten

ek

Dessert im glas:
Griebpudding wit Himbeersauce
Schokoladenpudding mit sahne

32 € pro Person
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Zur Frihstitckszelt:

Frische Britchen und verschiedene Brotsorten
verschiedene Marmeladen, Honlg und Nutella
verschiedene Cornflakes und Mitsli
uark, Joghurt und frischer Obstsalat
Riucherlachs und Forellenfilet
Aufschnitt, Hausmacher Wurst, Siilze,
roher und gekochter Schinken
verschiedene Hart- und Welchkiise
Towmate mit Mozzarelln
Melone mit Schinken
gekochte Eler und Rithrel
gebratene Witrstchen und Speck
Bohnen tn Tomatensauce
Kaffee, Tee und Schokolade

orangen- uno Multivitaminsaft
dedkesk

Zuwr Mittagszeit:

TAGESSUPPE
ek

Gemlschter Salat mit Kyliutervinaigrette
ek

Rinderbraten wmit Rotwelnsauce unol Kartoffelgratin
ooler
chill con Carne mit Tort’LLLacths und Sour Cream

ek

Rote grittze mit vanillesauce

29 € pro Person
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Stellen Sie sich hr Menit tndividuell zusammen!

Nachfolgend finden Ste unseren ,Menitbaukasten’,
aus dem Ste hr Menlt zusammenstellen Rinmnen,
Die Suppe wird n Terrinen senviert
(bis 15 Personen wahlweise auch in der Suppentasse).
Alle Hauptgiinge werden auf Platten serviert und nachgerelcht.
Gerne Rivnen Ste auch zwel Flelschsorten miteinander kombinieren,

Ste entschelden, ob mit Fleisch oder Fisch oder weit drel oder vier Glingen.

Hier wird dann der Durchschnittsprels aus belden Hauptgingen berechnet.

Unser Meniibaulkeasten:

VQYS_P&LSEVL:

Bunter Salat wmit Dressing/vinaigrette, Sprossen und Crolitons
- wmit 3 Gqarnelen
- mit Strelfen von der Kikok-Hithnehenbrust

Terrine von Graved Lachs uno Zitronen-Frischklise
mit Honlg-Senf-Sauce unad grivnem Spargel

Ma’g’estatar mit sSchimand, qurken, Radieschen und Pumperniciel

Karavaellisierter Ziegenkise mit mariniertem wildkrfiutersalat
und gerpsteten Niassen

carpaccio vow der Bauernsitlze mit saisonalen Blattsalaten
und Kriiuter-Senf-vinaigrette

Supp_gw:

(in der Terrine serviert)

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Griebklsbehen wuno Gemisestreifen
Selleriecremesuppe mit vanille und gerdsteten Nitssen
Towmatenessenz mit Basilikuwmflidle

Erbsencremesuppe mit Speck und Crolttons

4,50
#,50
#,50

#,50

5,50

5,50

5,50

4,50

4,50

4,50



Zwischengdnge (warm):

Filet von der Lachsforelle mit Petersilienrisotto uno Parmesanchip

Filet von der Dorade mit Ratatouille und wetbwelnschawm

Hauptgerichte:
(auf Platten serviert)

Gegrillte Medaillons von Rind, Schwein und Hihnehenlbrust
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce,
Bratkartoffeln und saisonales Marktgemiise

Geschmorter Lammbraten mit Th 5mtawsauae,
grivne Bohnen mit Hirtenkiise uno Tomatenwitrfel, frische Tagliatelle

e Ganzen gebratenes Roastbeef und tn Rotweln geschimortes Bilckehen
wmit hausgemachten grinen Spiitzle und satsonalen Marktgemitse

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Honlg-Perlzwicbelsauce,
gerbsteten Sichkartoffelspalten und gegrillten Kriiuterseitlingen

Schwelnenmedaillons wnter elner Kriiuter-Senfleruste
mit grivner Peffersauce, glasierten Karotten und gebratenen Drillingen

Gebratene Kikok-Matshithinehenbrust mit asiatischevn Gemiiserels,
Sesanm und Curry-Zitronengrassauce

Dessert:

Himbeer-Limettenschnitte mit Pistazienels

Schokotarte mit saisonalen Fritchten und vanilleeis

Tiramisu tm Glas

Schwarzwiilder Kirseh i Gglas

Dessertteller ,Mithle” mit Parfatt, Mousse und anderen Leckerelen

11,50

11,50

15,

16,50

15—~

18,



Ewmpfang/Flngerfood:

canapés belegt mit:

RAucherlachs, Roastbeef, Schinken, Putenbrust,
Schnittkiise, Frischiiise und Brie
2,50 €/ stuck
Fingerfood:
patteln und Aprikosen b Speckwmantel, Honlgmelone mit Schinken
Riucherlachs tm Crépesmantel auf Pumpernickeltaler
Kiise-Obstsplebehen
M’m’L-MozzareLLasp’Le'\e)chew wit Cocktailtomaten
Zwiebelkiichlein vom Blech,
Kleine Frikadellen, Mini-Schinitzelehen mit Zitrone garntert

2,80 €/ stick

Kaffee und Kuchen bel Veranstaltungen:

Torten und Kuchew aus elgener Herstellung
28,-- bis 39,-- € / ganzer Kuchen/Torte
11,-- €/ Ulter Kaffee tn der Thermoskanne

Ste bringen thren Kuchew selber mit: 9,50 € pro Person
far Kaffee, Tee, Schokolade, Geschirrbenutzung und Service
(nur tn Verbindung mit Mittag- oder Abendessen mbglich)

Bel Hochzelten berechnen wir fitr die mitgebrachte Hochzeltstorte ein Tellergeld
in HBhe von 1,-- Buro pro Person fitr Service, Gesehirr und Kithlung.

Getrinkepauschale:

Al Inklusive getriinkepauschale’
Beglivn: 18.00 Uy, Dauer: £ Stunden
Dle Pauschale belnhaltet:
Sekt, weith- und Rotwein (Hausmarken)
Detwoldler Pils, Paulaner Helles, Paulaner weithbier, alkoholfreies Bier/weibbier
Gerolsteiner Mineralwasser, Softdrinks
Kaffee, Espresso, Tee
2 standardsplrituosen wie z. B.: Ramazzotti, Malteser, Obstler
2 Longdrinks wie z, B, : Havana club/Cola, Wodka/temon
Prels pro Person: 42,-- Buro
Kinderregelung:
Kinder ab 4 bis einschlieblich 10 Jahren: 7,50 Euro pro Kind
Kinder und Jugendliche vow 11 bis einsehlieblich 13 jahven: 15,00 Euro pro Person




Leckerelen ume Mittermacht:

rAseauswahl mit Fritchten, Baguette, Brot uno Butter 3,~p. P.
Currywurst und Kiisewitrfel mit Brot und Butter 2,50 p. P.
westfiilische Kartoffelsuppe mit Mettenden und Brot 2,--p. P.

wWichtig zu wissen:

Fitr elne Beratung und Menitabsprache
nehmen wir uns gerne Zett fir Ste.
Bitte veretnbaren Ste daficr unbedingt etnen Termin.

n den genannten Pretsen sind Tischdecken, Senvietten, Kerzen,
Menitkarten und kletne Blumenviischen enthalten.,
(bei elgener Dekoration erfolgt keine Gutsehrift oder Verrechnung)

Kinder bis einschl. 3 Jahren sind fret.
Kinder ab 4 Jahven bis einschlieblich 10 jahren zahlen den halben Preis.
Bel kaffeegedecken werden Kinder ab 4 Jahren voll berechnet,

Den Service unserer Mitarbetter haben wir bis
Lingstens 2.00 Uhr mit tn die Preise etnkalkuliert,
Anschliehbend erneben wir pro angefangene Stunde

elnen Servicezusehlag in Hohe von &0,-- Buro.,

Elne Anderung der bestellten Personenzahl ist bis 2 Tage vor Veranstaltung msglich.
Ansonsten wird die bestellte Personenzahl in Rechinung gestellt.

Sollten mehr Personen an der Veranstaltung teilnehmen,
wird die tatsiichliche Personenzahl berechnet.




