Sander Str, 105 tn 33106 Paderborn

Tel, 05254/933F#8 FOX, O5254/933782
www.alt-engingermuehle.de

e-mail: info@alt-engingermuehle.ole

Mewnit- und Buffetvorschliige 2024

Fir ire Familien- odler Betriebsfeler,
Geschitftsessen oder Treffen mit Freunden und Bekannten
finden Ste in unserem Lokal dewn passenden Rahmen.

Schiwn, dass Ste uns bel der Planung threr Felerlichieelt berlicksichtigen.
Damit Sie sieh elnen ersten Elndruck liber unsere kulinarischen
Mbglichkeiten verschaffen, haben wir auf den folgenden Seiten
elnige Menii- und Buffetvorschlilge zusammengestellt,
Selbstverstinalich unterbreiten wiv thinew auch elnen
auf thre Veranstaltung und Geschmack zugeschnittenen Vorsehlag,

verelnbaren Sie doch einfach elnen Termin fitr eln persbunliches Gespritch.
Wir freuen uns auf thren Besuch.
Familie wahden

unsere Offnungszeiten mit warmer Kiiche:

Dlenstag - Samstag: 15 - 23 Uhr (m Winter ab 17 Uhr)
Sowntag: 11 - 21,30 Uhr (m Winter 11 - 14 & 17 - 21,30 Uhr)
(Kitchenschluss jeweils wm 21 Uhr)

Montag Ruhetag (fitr Hotelgliste nach Vereinbarung)

(firr Felerlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Offuungszeiten)



mailto:info@alt-engingermuehle.de

Mihlen-Bufet

Zum Empfang:
Flammbkuchen-Auswahl mit:
vegetarischem Flammkuchen, Elsiisser Flammbkuchen,
RAucherlachsflammbkuchen
WUnd/oder Bayrischer Flammkuchen

A Buffet:

vwspei,sew:

westflilische Kartoffelsuppe mit Speck und Sellerie
Salatbuffet mit zwel Dressings und verschiedenen Toppings
Stelnofenbaguette mit Kriuterbutter uno Dip
Gratinierter Ziegenfrischikise
Hausgebelzter Lachs und Krabbencocktail
Vitello Tonnato - Kalbfleisch mit Thunfischsauce undd Kapern

ek

Hauptgerichte:

Gegrillte Medaillons von Rind, Schwetn und tHithinchen
mit Sauce Hollandatise und Pilzrahmsauce
Kartoffel-Karottenpuffer mit Kriuterschmand
Gemiseauswahl
oebratene Drillinge und Kroketten

detek

Dessert:
Hinmbeer-Schmandcreme tme glas

Apfelstrudel wmit vanillesauce

55 € pro Person



grill - Buffet

Am Blffet:

Vorspeisen:
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat
Bunter Linsensalat
Kirschtomaten-Mozzarella wit Pesto

Gemlischter Sommersalat
Ak

Baguetteauswahl mit Krlivterbutter und Atolt
feeke

Hauptgerichte:

Rindersteaks, Schwelnenacken und Hihnchensplebe
bn verschiedenen Marinaden
Lachspickehen wmit Olivendl, Zitrone und Kriiutern
Lm Ofen gebackener Hirtenkiise mit Kinoblauch,
Tomaten, Paprika uno Zucching
Mini-kartoffeln tn der Schale mit Kriiuterquark
Pommes Frites

verschiedene Dips und Saucen
ek

Dessert:
_Joghurtmousse mit Erdbeerragout
Himbeer-Kitchlein

44 € Dro Person




Hochzeltsbuffet

Am Tiseh serviert:

SHochzettssuppe’
Rinderlkraftbrithe mit Markklsbehen, Eierstich,
Gemiisewitrfeln und Nudeln

Am BlUffet:

Vorspeisen:

Fischplatte: gerliucherter und hausgebeizter Fisch, Fischpralinen,
Honlg-Senf-Sauce, Sahnemeerrettich und Preiselbeersahne
Vegetarische Platte: verschiedene Kisesorten, Gemiisesticks

und Blitterteigoebiick
Flelschplatte: Roastbeef mit Remouladensauce,
Schwelnemedaillons mit Feigen, Salami- und Schinkenauswahl
versehieden belegte Hippehen
Stelnofenbaguette mit Butter

detek

Hauptgerichte:

Kalbsbraten wmit Apfel-Calvadossauce
Maishiihnchenbrust ,Supréme’ mit getrivffelter Portweinsauce
cebratenes Lachsfilet mit weibweinsauce,
geschmorten Kirschtomaten und Zitrone
gemiseauswahl
rartoffelgratin und Herzoginkartoffeln

ek

Dessert:
Erobeertiramisu
Panna Cotta mit Mango

66 £ Pro Persown




Frithsticksbuffet bzw. Brunch

Frihstitcksbuffet:

Frische Britchen und verschiedene Brotsorten
verschiedene hausgemachte Marmeladen, Honlg und Nutella
verschiedene Cornflakes und Misti
hausgemachtes Bircher Mitsli
euark, Joghurt und frischer Obstsalat
Riucherlachs und Forellenfilets
Aufschnitt und Hausmacher Wurst
roher und gekochter Schinken
versehiedene Hart- und weichkiise
Towmate mit Mozzarelln
Melone mit Schinken
gekochte Eler und Rithrel
gebratene Witrstehen und Speck
Bohnen in Tomatensauce
Kaffee, Tee unol hethe Schokolade

orangen- und Multivitaminsaft
deodesk

Erwelterung zum Brunch:

TAgeSSUppe
ek

Gemischter Salat wit Crolitons
Ik

Gquocchi-Gemiisepfanne mit Hihnehenbrust, Parmesan und Rucola
Ik

vawnillecreme mit Beerenragout

Frithstitclksbuffet: 24 € pro Person

Kowpletter Brunch: 40 € pro Person




Mewniuvorschliige 2024

Klasstke-Menit

Bunter Salat mit SProssen ung Crolittons
Hede

Rinderkraftbrithe wmit Markkliben, Eierstich und Nudeln
A
Gegrillte Medaillons von Rind, Schweln und Hithnchen
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Saisonales Marktgemiise
Bratkartoffeln und Kroketten
Fodok

Kisekuchen im glas mit Himbeersorbet und Karamellsauce

45 € pro Persow als Vier-Gang-mMenit
41 € pro Person als Drel-Gang-Menit mit Suppe

Frithlbngs-Menit

Spargelsalat wmit Avocado und Kirschtomaten
ke

Spargeleremesuppe
Ao
Lammriicken mit Rosmarinsauce
Schweinemedaillons im Speckmantel mit Cognacrahmsauce
gegrilltes Frithlingsgemiise mit Karotten, Lauch, Radieschen,
Champignons uno Zuckerschoten
gebratene Drillinge, Sphitzle
AHeskesk

_Joghurtimousse mit frischem Erobeer-Rhabarberragout

52 € pro Person als Vier-gang-Menit
45 € pro Person als Drel-Gang-Menit mit Suppe




Sommer-Menix

Gebeizter Lachs mit Limettenschmand, Mango uno Salat
doleok

Klare Tomatenkraftbrithe wit Griebklsschen

S S
kalbs - Saltimboceca mit Salbel und Schinken
Hithnchenbrust tn Zitronenbutter gebraten
Mediterranes Gemitse
anocehi wnd Kartoffelspalten
ek
Panna Cotta aus wether Schokolade und Buttermileh
wmit Blauwbeersalat wnol joghurteis

46 € pro Person als Vier-Gang-Menit
41 € pro Person als Drel-Gang-Menit mit Suppe

Herbst-Menix

Rote Bete Carpaccio wmit gerdsteten Kernen und Hirtenkiise
Fodok

Karbiscremesuppe mit Ol und Kernen
Aok
Rindermedaillons und tn Rotweln geschmortes Blickchenragout
mit Speckbohinen uno Champignons,
Kartoffelgratin und Mandelkroketten
Aok

Z wetschgencrumble mit vanilleets

52 € pro Person als Vier-gang-Menit
46 € pro Person als Drel-Ggang-Menit mit Suppe

winter-mMenit

Feldsalat wmit Speck, Croltons und Granatapfelieernen
A

Maronencremesuppe mit Apfelehutney
Hekek

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangensauce und Bratapfel,

Kartoffetklsbe und Rotkohl
Aok

winterliches Blrnen-Tiramisu mit Eis

54 € pro Person als Vier-qang-Menit
49 € pro Person als Drel-Gang-Menit mit Suppe




Empfang/Fingerfood:

Flammkuchenempfang mit vegetarischem Flammbkuchen,
Elsiisser Flammkuchen,
Bayrischem Flammkuchen und/oder Riucherlachsflammbkichen
Abrechnung nach Verbrauch

canapés belegt mit:

Riucherlachs, Roastbeef, Schinken, Putenbrust,
Schnittkiise, Frischiiise und Brie
ab 3,50 / Stitck

Fingerfood:

Datteln und Aprikosen b Speckmantel, Honlgmelone mit Schinken
Riucherlachs tm Crépesmantel auf Pumpernickeltaler
Kﬁse-obstsp’w‘&chew
Mini-Mozzarellaspiebehen wit Cocktailtomaten
Zwiebelkiichlein vom Blech,

Kleine Frikadellen, Mint-Schnitzelehen mit Zitrone garniert
ab 2,50 / Stiick

Kaffee uno Kuchen bel veranstaltungen:

Torten und Kuchewn aus elgener Herstellung
25,-- bis 49,/ ganzer Kuchen/Torte
13,50 / Liter Kaffee in der Thermoskanne

Ste bringen thren Kuchewn selber mit: 12,-- € pro Person
fitr Kaffee, Tee, Schokolade, Geschirrbenutzung und Service
(nur tn verbindung mit Mittag- odler Abendessen mbglich)

Bel Hochzeiten berechnen wir fir die mitgebrachte Hochzeitstorte
ein Tellergeld tn Hihe von 1,50 pro Person
flir Service, Geschivr und Kihlung,




qetrinkepauschale:

Al nklusive Getrinkepauschale”
Beginm: 18 Uhr, Dauer: £ Stunden
Die Pauschale beinhaltet:

Prosecco, Weih- und Rotwelin (Hausmarken)
Detwolder Pils oder Paulaner Helles, Paulaner weibbier,
alkoholfretes Bier/weihbier
Baod Melnberger Mineralwasser, Softorinks
Kaffee, Espresso, Tee
2 Stawoa rotspirituosew wie Z. B.: Ramazzottl, Malteser, Obstler
2 Longdrinks wie z. B.: Havana club/Cola, Wodka/Lemon
Prels pro Person: 52,-- Eurp
Kinderregelung:

Kinder ab 4 bis einschlieblich 10 Jahren: 15 Buro pro Kind
Kinder u. Jugendliche von 11 bis elnschl.17# Jahren: 26 Buro pro Person

Leckerelen um Mitternacht:

Riseauswahl wit Fricchten, Baguette, Brot und Butter 4,50 p. P,
Currywurst und Kisewitrfel mit Brot und Butter 4,50 . P,
Westflilische Kartoffelsuppe mit Mettenoen und Brot 3,50 . P.

wichtig zu wissew:

Alle Preise tnkl, gesetzlicher Mehrwertstewer,

Kinder bis einschl. 3 Jahren sind fret.
Kinder ab 4 Jahren bis einschlieblich 10 Jahren zahlen den halben Preis,
Bel Kaffeegedecken werden Kinder ab 4 Jahren voll berechnet,

n den genannten Pretsen stnd Tischoecken, Servietten, Kerzen,
Meniikarten und kleine Blumenvitischen enthalten,
(bel etgener Dekoration erfolgt keine quitschrift oder Verrechnung)




Den Service unserer Mitarbeiter
haben wir bis Lingstens 2.00 Uhr mit L die Preise einkatiouliert.
Anschliebend erheben wiv pro angefangene Stunde
elnen Servicezusehlang in Hohe von 100,-- Euro,

Elne Anderung der bestellten Personenzahl
ist bis 2 Tage vor Veranstaltung mdglich,
Ansonsten wivd die bestellte Personenzahl in Rechnung gestellt.,

Sollten mehr Personen an der Veranstaltung tellnehmen,
wird die tatstchliche Personenzahl berechnet.

Stornobedingungen:

Die gebuchte Veranstaltung Rann bis 1 Monat vor
Veranstaltungstermin kostenfrel storniert werden.
m Zeltrawm bis 1 Mowat vor Veranstaltungstermin
berechnen wir 25,00 € pro gemeldeter Person.

m Zeltraum tnnerhalb 1 Woche
bis zuwm Veranstaltungstermin
berechnen wir 50,00 € pro geweldeter Person.,

Fitr elne Beratung uno Menluabsprache nehmen wir uns gerne Z etk fir Ste,
Bitte vereinbaren Sie dafitr unbedingt einen Termin,




